ESCOLA
SUPERIOR
DEHOTELARIA
E TURISMO
POLITECNICO
DO PORTO

GESTAO DE RESTAURAGAO E CATERING

2025/2026

1.2Ano-GRCI1A

28Feira

[§ §

3*Felra

44 Feira

SéFeira

64 Felra

8.00 830h

830-900h

9.00-930h
METODOS QUANTITATIVOS

930-1000h

10.00-1030h Fernanda Ferreira

1030-100h D104

INFORMAGAC E COMUNICACAD
TECNOLGGICA

Candida Siva

B21

INGLES APLICADO A RESTAURAGAO |
D103

Gisela Soares

T00-130h

Higlens e Seguranca
130-1200h

1200-1230h Bebiana Monteiro

1230-1300h D209

COMUNICAGAD

Adelaide Maia

D207

INTRODUGAD A HOTELARIA E
RESTAURAGAO

Kevin Hemsworth

D104

13.00-1330h

1330-14.00h

M00-1430h INGLES APLICADO A RESTAURAGAOI

H30-1500h

15.00-1530h Glsela Soares - D103

1530-1600h

METODOS QUANTITATIVOS

Silvia Amorim

D104

1600 -1630h

1630 -17.00 h

7.00-T30h
B2n

T30-18.00h Maria Jodo Couto

18.00-1830h

1830-1800h

18.00-1930h

1930-2000h

20.00-2030h

2030-2100h

2100-2130h

2130-2200h

2200-2230h

2230-2300h

23.00-2330h

INTRODUGAO A HOTELARIA E
RESTAURACAO

Kevin Hemsworth - D104

INTRODUGAO A GESTAO DAS
ORGAMIZAGOES

Cristina Mouta

p2a7




ESCOLA
SUPERIOR

DE HOTELARIA
ETURISMO
POLITECNICO
DOPORTO

GESTAO DE RESTAURAGAO E CATERING
2025/2026

2.2 Ano - GRC2A

Dias
2%Felra 3 Feira #'Feira 5%Feira 62Felra
Horas

8.00 830h

830-900h

49.00-330h

INGLES APLICADO A RESTAURAGAQ Il
$30-10.00h Economia

1000-1030h Gisela Soares PRATICAS DE COZINHA E RESTAURANTE Il dici

1030-100h D108 Manuel Nogueira

1.00-130h

PA GASTRONGMICO CULTURAL INGLES APLICADO A RESTAURAGAO il

T.30-1200h Marta Quintas

1200-1230h Luis Correia José Anténio Silva GiselaSoares

1230-1300h D105 D106

13.00-1330h Restaurante de Apiicag 3o

1330-1400h

1406-1430h FRANCES APLICADO A RESTAURAGAO 11

SISTEN ORM. APLICADO A

RESTAURAGAO
1430-15.00h

1500-1530h Candida Silva Gisela Soares - D103
[ENOLOGIA

1530-1600 h 8212 FRANCES APLICADO A RESTAURAGAO Il Economia

1600-1630h Gisela Soares - D103 Bebiana Monteiro
FRANCES APLICADO A RESTAURAGAO II B0

1630-17.00h ECONOMIA BIO Manuel Nogueira

TMO0-TT30h Gisela Soares - D103 Manuel Nogueira - D105

730-18.00n H

18.00-1830h

1830-1900h

19.00-1930h

1930-20.00h

20.00-2030h

2030-21.00h i

2100-2130h

2130-2200h

2200-2230h

2230-2300h

2300-2330h

>3




ESCOLA
SUPERIOR

DEHOTELARIA

ETURISMO

POLITECNICO

DOPORTO

GESTAO DE RESTAURACAO E CATERING

2025/2026

2.2Ano - GRC2B

Dias

Horas

24Feira 3%Felra 4 Feira

54Feira

64Feira

8.00 830h

830-900h

900-930h

8530-10.00h

10.00-1030h

1030-100h

INGLES APLICADO A RESTAURAGAO 1l

GiselaSoares PRATICAS DE COZINHA E RESTAURANTE Hl it
B

D105 Maruel Nogueira

1.00-130h

N30-1200h

1200-1230h

1230-1300h

PA OMICO CULTURAL INGLES APLICADO A RESTAURAGAO HI
Marta Quintas

Lufs Correia José Antdnio Siva GiselaSoares

Di0s D106

1300-1330h

1330-14.00h

Restaurante de Aplicag3o

H400-1430h

H30-1500h

15.00-1530h

1530-1600h

SISTEMAS DE INFORM. APLICADO A
RESTAURAGAO

Candida Siva
ENOLOGIA
B212

16.00-1630h

1630-17.00 h

T00-1730h

T730-18.00h

Bebiana Monteiro
ESPANHOL APLICADO A RESTAURAGAOQ Il

[ECONOMIA B

ESPANHOL APLICADO A RESTAURACAO II

RosaSiva

D209

Manuel Nogueira - B101

RosaSiva Manuel Nogueira - D105

D104

18.00-1830h

1830-19.00h

19.00-1930h

1430-2000h

2000-2030h

2030-21.00h

2100-2130h

2130-2200h

2200-2230h

2230-2300h

2300-2330h

Yl

OPresidente da ESHT




