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ESCOLA
SUPERIOR

DE HOTELARIA
E TURISMO
POLITECNICO
DO PORTO

DESPACHO
ESHT/PR-068/2023

CREDITAGAO DA FORMAGAO REALIZADA NO CURSO TECNICO SUPERIOR PROFISSIONAL
DE SERVICOS DE RESTAURAGAO E CATERING PARA A LICENCIATURA EM GESTAO E
ADMINISTRAGAO HOTELEIRA - ALTERAGCAO

Considerando:
1. Odispostonaalineab)don21do artigo 45.2 do Decreto-Lein.2 65/2018, de 16 de agosto;
2. Odispostonaalineai) don.21do artigo 10.2 dos estatutos da ESHT;
3. Queo Conselho Técnico-Cientifico, aprovou, em reuniao de 21.06.2023, a alteracao a creditacao
da formacao realizada no Curso Técnico Superior Profissional de Servicos de Restauracao e

Catering para a Licenciatura em Gestao e Administragao Hoteleira;

Determina-se:

1. Aos estudantes titulares de Diploma de Técnico Superior Profissional de Servicos de
Restauracao e Catering da ESHT que ingressem no curso de Licenciatura em Gestao e
Administracao Hoteleira, com o plano de estudos aprovado pelo Despacho n.2 8358/2019, de
20 de agosto, publicado em DR, 2.2 série, n.2 180, de 19 de setembro, sao atribuidas as
creditacoes constantes no quadro em anexo, que faz parte integrante do presente Despacho;

2. 0 presente Despacho entra em vigor no ano letivo 2013/2024.

E revogado o Despacho ESHT/ PR-093/ 2019, de 30 de setembro.

Escola Superior de Hotelaria e Turismo,11 de julho de 2023
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Quadro de Creditagao

Escola Superior de Hotelaria e Turismo (ESHT-P.PORTO)

Escola Superior de Hotelaria e Turismo (ESHT-P.PORTO)

Curso:

Curso Técnico Superior Profissional em Servigos de

Restauragao e Catering

Curso:

Licenciatura em Gestao e Administragdo Hoteleira

; I . . Créditos | ; . . . Créditos
Area Cientifica Unidade Curricular ECTS Area Cientifica Unidade Curricular ECTS

Hotelaria e i ) . _ . ) . .

. Introdug@o ao Turismo, Hotelaria e Restauragao 3 Turismo e Lazer |Turismo e Hotelaria Internacional 4
Restauragéo
Hotelaria e~ Gestao de Alimentos e Bebidas 7 Hotelaria e~ Organizagéo e Supervisdo de Alimentos e Bebidas | 4
Restauragao Restauragao
Hotelaria e~ Controlo de custos na restauragio e bebidas 7 Hotelaria e~ Organizagéo e Supervisdo de Alimentos e Bebidas 4
Restauragao Restauragéo I
Hotelaria e o . . N -

~ Organizag&o de eventos de Catering 5 Turismo e Lazer |Animagéo e Organizag&o de Eventos 3
Restauragao
Hotelaria e~ Praticas de Cozinha e Restaurante 10 Hotelaria e~ Praticas de Alimentacéo e Bebidas | 6
Restauragao Restauragao
Hotelaria e Higiene, Seguranca Alimentar e Nutricdo 6 Hotelaria e Higiene e Seguranca 3
Restauragao giene, segurang ¢ Restauragao 9 gurang
Hotelaria e - Hotelaria e -
Restauragao Estagio 30 Restauragao Estagio 30
Humanidades Lingua Francesa Aplicada 5 Humanidades Lingua Estrangeira 2 (Francés I)
Humanidades Lingua Inglesa Aplicada 7 Humanidades Inglés Il
Negocios e — . Negdcios e — .
Administragdo Legislagdo Hoteleira 3 Administragdo Legislagdo Hoteleira 3
Sistemas de . - . 5 Sistemas de

x Tecnologias de Informag&o Aplicadas a i ~ - -
Informacgéo e - 4 Informagéo e Informag&o e Comunicag&o Tecnolégica | 4
e Restauragao 5

Matematica Matematica
Neggcllos y ~ Gestao de Recursos Humanos 4 Neggcllos y ~ Gestéo de Recursos Humanos 3
Administragao Administragao
Negocios e . ~ Negdcios e ) . 5 .
Administragio Marketing e Vendas na Restauragao 5 Administrago Marketing Aplicado a Hotelaria 3
Hotelaria e~ Manutengédo de Equipamentos em Hotelaria 4 Hotelaria e~ Manutengado de Equipamentos e Sistemas 2
Restauragéo Restauragao
Total de Créditos ECTS 100 |Total de Créditos ECTS 77
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